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zazraku

MARTIN HULA & SPOL.
Limonadovy zazrak
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Kdyz na trhu néco
postradate, mizete bud
narikat, nebo si to sami
vyrobit. Barman Martin
HUla zvolil druhou moznost
a spolu se svymi kolegy
vyViji limonady neotrelych
prichuti. Rikaji jim Zazracna
a z Brna je postupné chteji
posilat do celého svéta.

akoze tonik, Pernikova lim¢a, IbiSkovy
sladous, Cream soda, Maté — s touto ,sva-
tou pétici‘ si Zazracna zacala nenapadné
otukavat terén v lednu 2017. ,,Pilotni
projekt obsahoval jen par malickych devatenac-
tilitrovych sudii. Improvizovali jsme. Limonady
musely byt v lednici, mély kratkou trvanlivost.
Takhle jsme na koleni udélali prvnich 1500 lahvi
a byla to stra$na dfina,” vzpomina iniciator pro-
jektu Martin Hala, ktery tehdy napoje ptipravoval
pro nove otevieny podnik 4pokoje.

Zézracna si rychle nasla cestu do sklenic nad-
Senych host, a tak Martin se svym tymem rozjel
vyrobu ve velkém. Diky crowdfundingové kam-
pani vybrali od fanouski penize a na jaie 2018
spustili limonadové zazraky v nové provozovne.
Dhnes zde vyrobi 10 tisic lahvi mésicné, linka jich
vsak za meésic zvladne az 35 tisic.

Barmanska limonada

,»,Limonady chceme vyrazné, neotelé, zapa-
matovatelné. To je esence Zazracné,” vysvétluje
Martin. Pelynék, safran, mak... to nejsou zrovna
prichuté, po nichz by sahnul kazdy. V Zazracné
se toho neboji. Necekaji, Ze si zamilujete vSechny.
Staci, kdyz vas za srdce chytne aspori jedna z nich.
V hledani neobvyklych kombinaci surovin Mar-
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Vozik se Zazracnou
zatim potkate

jen v Brné, pristi
léto se chysta

i do Prahy

Tahle linka zvladne
naplnit za mésic
35 000 lahvi!

At uz tuhle limondadu ochutndte jako koktejl
s alkoholem, ci si ji ddte jen tak samotnou,
brzy uvérite na zazraky!

tinu Hulovi vyrazné poméha barmanské za-
zemi. V Baru, ktery neexistuje zacal pracovat
pred péti lety béhem studia na VUT. Ackoli
nemél s gastronomii predchozi zkusenosti, ob-
jevovani svéta destilatt a kombinaci surovin ho
zcela pohltilo. ,,Ziskal jsem znalosti, ze kterych
Cerpam dodnes,“ pochvaluje si Martin.

Zazracné limonady netvofi sam. ,,Kazdy
¢lovék z nasich podniki (Bar, ktery neexistuje,
Super Panda Circus, 4pokoje a Whiskey Bar,
ktery neexistuje, pozn. red.) ma moznost vy-
myslet si vlastni limonadu. Ja potom dozoruji
jeji vyvoj,“ upresiuje barman.

Kour, citrusy i celer

K aktualni jedenactce brzy pfibude pét no-
vych prichuti. ,,Pfipravuji ted’ skvélou funky
limonadu, ve které kombinuyji i jiné palivosti
nez jen zazvor, to je moje srdcovka, prozrazuje
Martin. Ve vyvoji jsou také svézi kumquatova
a Zluta limonada 2.0 pro brnénsky Lokal

U Caipla. Vybér doplni netradi¢ni celerova
soda. ,,Perfektni je s tequilou,” doporucuje
nadsené Martin. Pétici novych prichuti prav-
dépodobné uzavie uzena limonada. ,,Nakou-
fené chuté jsou mezi barmany hodné oblibené.
Kolegyneé zkousi riizné varianty vyroby od na-
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koureného sladu pres infuzi popelem,™ popisu-
je Martin Hula nestandardni zpusob ptipravy
bublinkového napoje.

Ne vzdy se vsechno vyviji podle ocekavani.
,,Kolegyné za mnou prisla s napadem na sirup
z fedkve. Byl docela chutny, ale smrdél jako
nic na svété. Naprosta priSernost,” sméje se
barman. Misto néj nakonec vznikla Pernikova
limca, ktera spolu s JakoZze tonikem patfi k tém
nejoblibenéjsim. Pocet prichuti by v Zazracné
chtéli casem vytahnout az na padesat!

Zazracné koktejly

Jako barman Martin Hula ocefiuje, ze

Zazracna dava prostor kreativite. ,,Nase

limonady jsou vlastné samy o sobé malé

nealko koktejly. A bavi mé michat limonady

mezi sebou i s alkoholem. Tieba makovka

s ibiskem a calvadosem je strasné dobra,

fika Martin a doporucuje také pernikovou

s bourbonem nebo makovou s ginem a tros-

kou citronu. ,,S alkoholem nase limonady

funguji Gplné nejlépe,” doplituje Martin.
Zazracnou na pockani dnes dostanete

po celé republice. A pokud jste v Brné, neni

nic jednodussiho, nez zajit do nékterého z jiz

zminénych podnikt na skvély koktejl.

Zchladi
i nakopne

Drevény kafe
PRIPRAVA 5 MINUT B NA 1 KOKTEJL
B VELMI SNADNE ¥

Sladkokysely, svéZi, ovocny, kdvovy...

30ml bourbonu (nejlépe Wild Turkey 81)
20ml citronového freshe
20ml zazvorového freshe

(nafedéného s vodou v poméru 1:3)
15ml domdciho rozmarynového sirupu
1espresso
2 stfiky Angostury Orange Bitters
40ml Zazracné Woody Sody
led a pomerancova kira k podavani

M V3echny ingredience postupné nalijte
do vy33i sklenice napinéné ledem a promi-
chejte. Nakonec ozdobte pomerancovou
klrou a ihned podavejte.
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